Kulinarisches aus dem See

Neujahrsempfang der Interessengemeinschaft Edersee - Saison war viel zu kurz

VoN SiIBYLLE
Teuser-Buecuscmior
EDERTAL. Die Speisekarte ent-
spreche in etwa den Daten der
Fischbestandserhebung,
meinte Diplom-Biologe Chris-
toph Diimpelmann, als Axel
Finke, Vorsitzender der Inte-
ressengemeinschaft) Edersee
die knapp 120 Giste begriifit,
die zum traditionellen Neu-
jahrsempfang in das Hemfurt-
her Restaurant Kutscher-
Stub’n gekommen waren.
Zander, Hecht, Barsch, Aal,
Rotauge, WeiRfische, dazu
Lachs und Heilbutt, insgesamt
etwa 60 Kilogramm Fisch, hat
der Hobbykoch und zweite
Vorsitzende Werner Lams-
bach mit einigen Helfern ver-
arbeitet. Und nicht nur irgend-
wie. ,Wir wollen zeigen, was

fiir kulinarische Geniisse man

aus unseren heimischen Fisch-
arten zubereiten kann“, er-
klirt der begeisterte Angler.

Alle Fische, die im Auftrag
der IG Edersee bei den Erhe-
bungen gefangen werden,
werden danach eingefroren.
Dazu kiamen noch Spenden
einzelner Angelfreunde, er-
klart Lamsbach. Sehr froh sei
der Verein, die Kiiche der Kut-

Die delikaten Fischplatten bestaunen von links Axel Finke, Andreas Rohn, Werner Lamsbac
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Maia, Karin Born, Bernd Rothauge ,Erich Beckmann und Christoph Diimpelmann. foto: Teuber-Blechschmidt

scher-Stub'n nutzen zu diir-
fen. Wihrend die Gaste Kost-
lichkeiten wie gerducherten
und gebeizten Zander genie-
Ren, WeiRfisch-Buletten pro-
bieren, eine Hechtterrine im
Lachsmantel bestaunen und
sich auf gebratene und sauer
eingelegte Rotaugen freuen,
lassen Angler, die ihr Hobby
schon ewig betreiben die Sai-
son Revue passieren.
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Axel Finke, Vorsitzender

Verein: Interessenge-
meinschaft Edersee

Telefon: 05634/994255
oder 0562171471

Handy: 0160/4374795

Foto: ztb

Einig sind sich Julio Maia,
Bernd Rothauge und Erich
Beckmann aus Bad Wildun-
gen, dass die Saison zu kurz
war, ,bedingt durch den frii-
hen Wasserabfall* Die beste
Saison sei der Herbst. Die Ang-
ler mochten ihre Interessen
besser gewahrt wissen. Es gin-
ge nicht an, dass ,wir im
Schlamm rumtollen®, weil die
Infrastruktur nicht ausrei-
chend sei. Da hoffe man auf
baldige Verbesserung, sprich
der See miisse bis in den
Herbst mehr Wasser haben.

Auf einem guten Weg in Be-
zug auf den Fischreichtum
sieht Lamsbach die IG Edersee.
Die regelmiRigen biologi-
schen Untersuchungen vom
Team um Christoph Diimpel-
mann, Fischwirtschaftsmeis-
ter Andreas Rohn und Axel
Finke zeigen, dass die 6kologi-
sche Bewirtschaftung funktio-

niere. Die Arbeit der ,Vorrei-
ter am Edersee“ werde auch
langsam iiberregional be-
kannt. Das Team werde be-
reits an andere Gewasser gela-
den, um dort ihre Arbeit vor-
zustellen. Da der Ederseefisch
nicht verkauft werden darf,
riat Lammsbach, die ,gar nicht
schwierige“ Fischereipriifung
zu absolvieren und dem Ver-
ein beizutreten.

Lachse bis 1900

Wenn man auch keinen
Lachs an der Angel habe, den
es ,,.bis um 1900“ iibrigens gab
und zwar so viel, dass Dienst-
migde und Knechte sich ver-
traglich zusichern lieRen,
,nicht mehr als finf Mal wo-
chentlich Lachs essen zu miis-
sen®, so biete der Edersee mit
Zander, Hecht, Aal und Co
mittlerweile einen reich ge-
deckten Tisch.



